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dr inz. Biazik Ewa 1. Uwarunkowania akceptacji nowych produktéw 5 0

zywnosciowych, w tym zywnosci funkcjonalne;j.

2. Doskonalenie procesow technologicznych.

3. Innowacje w przemysle spozywczym (np.
piekarniczo-cukierniczym, miesnym, mleczarskim).

4.  Zywno$é funkcjonalna a suplementy diety. Nowe
trendy w produkcji zywnosci w Polsce.

5.  Mozliwos¢ wprowadzania nowych wyrobodw i
technologii w przemysle spozywczym (np.
piekarniczo-cukierniczym)

6. Srodki spozywcze wzbogacone w substancje
aktywne i naturalne produkty o dziataniu
prozdrowotnym jako przyktady produktéow
funkcjonalnych.

7. Zagrozenia wynikajgce ze stosowania substancji
dodatkowych w produkcji zywnosci.

8. Mozliwosé wykorzystania substancji pochodzenia
naturalnego w ksztattowaniu jakosci i stabilnosci
przechowalniczej produktéw zywnosciowych.

9. Systemy zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa
zywnosci (ISO 9000, I1SO 22000, HACCP) w
przemysle spozywczym np. piekarniczo
cukierniczym, miesnym, mleczarskim.

dr Bodak Andrzej 1. Ksztattowanie materialnego i niematerialnego 10 10
Srodowiska pracy w przedsiebiorstwie. Diagnoza i
ocena warunkow srodowiska pracy w
przedsiebiorstwie produkcyjnym.

2. Praca zespotowa i przestanki jej stosowania w
systemach wykonawczych.

3. Motywacyjne aspekty organizacji pracy.

4.  Zarzadzanie bezpieczenstwem i higieng pracy.
Ryzyko zawodowe oraz sposoby jego ograniczania
w przedsiebiorstwie. Dobdr metody oceny ryzyka
zawodowego w przedsiebiorstwie.

5. Zastosowanie norm pracy w przedsiebiorstwie.
Metody (techniki) mierzenia i normowania czasu
pracy.

6. Dobodr narzedzi aktywizowania pracownikow w
przedsiebiorstwie. Wynagrodzenia jako
instrument motywowania.

7. Uwarunkowania i dobér instrumentéw w
procesach pozyskiwania i retencji pracownikéw.

8. Projektowanie sformalizowanego systemu
oceniania pracownikow.

9. Metody wartosciowania (wyceny) pracy na
stanowisku.

10. Zarzadzanie pracg w warunkach wirtualizacji
dziatalnosci, zarzadzania procesowego,
zarzadzania zintegrowanego. Czynnik ludzki a
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wdrazanie Lean management/ manufacturing.
Usprawnienie procesu produkcyjnego z
wykorzystaniem koncepcji i metod statego
doskonalenia organizacji.

Komputerowe systemy pomiarowo-sterujgce.
Monitorowanie i sterowanie procesami
technologicznymi.

Automatyczne systemy testujgce.
Programowanie w graficznym srodowisku
programistycznym LabVIEW.

Programowanie sterownikéw PLC.

UWAGA: Seminarium jest zwigzane z
przygotowaniem rzeczywistego systemu
pomiarowo-sterujgcego wraz z
oprogramowaniem. Przed zapisaniem do grupy
seminaryjnej OBOWIAZKOWA!!! rozmowa
wstepna z promotorem.

Organizacja i projektowanie systemu
produkcyjnego (w tym aspekty ochrony
srodowiska, specyfika produkcji spozywczej, z
uwzglednieniem wykorzystania nowoczesnych
koncepcji i metod zarzadzania , takich jak np. Lean
management, Kazein, 5S, Six Sigma, logistyka,
dom jakosci(QFD), TQM itp.).

Organizowanie pracy w systemie
produkcyjnym(podziat pracy, dobdr zadan,
sposoby doboru pracownikéw, motywowanie,
szkolenie zatrudnionych, ksztattowanie Sciezki
awansu zawodowego).

Ksztattowanie relacji miedzyludzkich, w tym udziat
pracownikéw w funkcjonowaniu systemu
produkcyjnego.

Menedzer produkcji —jego rola i zadnia w
kontekscie funkcjonowania systemu
produkcyjnego.

Ksztattowanie materialnych i niematerialnych
warunkow pracy z uwzglednieniem zasad
bezpieczeristwa i higieny pracy. Europejskie
standardy warunkow pracy w przedsiebiorstwach
produkcyjnych.

Ocena ryzyka zawodowego i identyfikacja
zagrozen na stanowiskach pracy w
przedsiebiorstwach produkcyjnych i ustugowych.
Projektowanie stanowisk pracy z uwzglednieniem
zasad bhp, ergonomii.

Projektowanie procesu produkcyjnego z
uwzglednieniem doboru form organizacji czasu
pracy (w tym mozliwosci wykorzystania
elastycznych form organizacji czasu pracy w sferze
produkgcji).

Funkcjonowanie zespotow projektowych w
przedsiebiorstwie produkcyjnym (dobdr cztonkow
do zespotdw projektowych, okreslanie zakresu ich
zadan).

Systemy zarzadzania jakoscia.

Rozwigzywanie probleméw produkcyjnych w
obszarze jakoscia.
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Proces technologiczny a systemy zapewnienia
jakosci.

Metody i techniki zarzagdzania jakoscig i ich
zastosowanie praktyczne.

Mozliwosci doskonalenia technologii zywnosci ze
szczegblnym uwzglednieniem przemystu:
piekarsko—cukierniczego, zbozowo- mtynarskiego.
Zywnos¢ ekologiczna z perspektywy klienta i
producenta.

Enzymy w technologii zywnosci.

Dodatki do zywnosci otrzymywane na drodze
biotechnologiczne;.

Modyfikacje zywnosci metodami
biotechnologicznymi.

Wtasnosci sensoryczne zywnosci.
Modelownie procesdw biotechnologicznych.
Koncepcja zarzadzania procesem produkcji (Lean
manufacturing) - dobér i wdrozenie wybranych
metod/narzedzi, ocena istniejgcej koncepcji LM.
Koncepcja zarzadzania przedsiebiorstwem (Lean
management) wyprowadzona z koncepcji Lean
manufacruting.

Analiza kondycji finansowej przedsiebiorstwa (w
tym predykcja upadtosci).

Przygotowanie: Biznes Planu.

Planowanie produkcji oraz gospodarka zapasami.
Logistyka zaopatrzenia, produkcji i dystrybucji
(gospodarka magazynowa, optymalizacja linii
produkcyjnych (logistyka miedzyoperacyjna),
organizacja logistyki np transport intermodalny).
Proces rozwoju i wdrozenia innowacji
technologicznej i produktowe;j.

Optymalizacja procesu ttoczenia oleju
rzepakowego.

Okreslenie zaleznosci barwy oleju od temperatury
ttoczonych nasion.

Scharakteryzowanie parametrow technicznych
pracy systemu hydraulicznego.

Wykorzystanie drobnoustrojéw w przemysle.
Mozliwosci zagospodarowania odpadow do
produkcji substancji dodatkowych stosowanych w
przemysle spozywczym.

Mikrobiologia.

Biosynteza kwasow organicznych.

Znakowanie zywnosci.

Metody hodowli drobnoustrojow.

Wybrane technologie przemystu
fermentacyjnego.

Substancje dodatkowe stosowane w produkgcji
Zywnosci.

Energetyka odnawialna - technologiczne,
techniczne, ekonomiczne, ekologiczne i spoteczne
aspekty rozwoju (energetyka stoneczna,
wiatrowa, wodna, geotermalna, biomasa,
biopaliwa, biogaz).

Proces inwestycyjny, wytwarzanie i konsumpcja
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energii w odnawialnych zrédtach (panele
fotowoltaiczne-prosumenci, kolektory stoneczne,
pompy ciepta, rekuperator, GWC).

Budownictwo energooszczedne — technologiczne,
ekonomiczne i ekologiczne aspekty i innowacyjne
technologie stosowane w celu zwiekszenia
efektywnosci energetycznej.

Ekologiczny transport (w tym elektromobilnosé):
budowa, zasada dziatania ekologicznych napeddw,
rozwoj technologii napedéw np. hybrydowych.
Innowacje, analiza rynku samochodéw
hybrydowych, elektrycznych, z napedem
wodorowym.

Recykling ubran, zagospodarowanie odpadow
tekstylnych - aspekty technologiczne,
ekonomiczne i wptyw na srodowisko naturalne.
Gospodarowanie odpadami komunalnymi na
przyktadzie gminy, kraju.

Globalne problemy srodowiskowe zwigzane z
antropopresjg. Nowoczesne, zrGwnowazone
technologie ochrony srodowiska np. metody
zagospodarowania, utylizacji mikroplastiku.
Zywno$¢ ekologiczna - badania ankietowe,
aspekty rozwoju rynku, analiza rynku, profil
konsumenta i producenta.

Ocena sensoryczna i konsumencka jako 2
instrument wskazujgcy mozliwosci poprawy
jakosci produktéw pochodzenia zwierzecego.
Mozliwosci poznania preferencji konsumenckich
dotyczacych przetworéw miesnych lub mlecznych.
Cechy surowcowe a jakos¢ miesa.

Wptyw procesu technologicznego na jakos$¢
gotowego wyrobu i ekonomike produkgji
(przemyst miesny i mleczarski).

Wybrane zagadnienia z technologii przetworstwa
mleka.

Wartos¢ odzywcza produktéw pochodzenia
zwierzecego.

Ocena sposobu zywienia danej grupy ludnosci.
Innowacje w przedsiebiorstwie (innowacje 15
produktowe, organizacyjne, procesowe,
marketingowe).

Innowacyjnosc¢ przedsiebiorstw branzy
gastronomicznej.

Marketing w przedsiebiorstwie (elementy
marketingu tj. produkt, cena dystrybucja,
promocja, personel; segmentacja rynku;
pozycjonowanie itp.).

Zarzadzanie produktem, marka w
przedsiebiorstwie.

Zachowania i preferencje konsumentow na rynku.
Badania marketingowe i rynkowe (badania
ilosciowe i jakosciowe; metody, instrumenty,
analiza danych oraz wnioskowanie).

Rynek rolno-spozyweczy i gastronomiczny w
Polsce.

Rolnictwo ekologiczne i rynek zywnosci
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ekologicznej.

Informacje zywieniowe dotyczace dostepnych na 5
rynku produktéw bezglutenowych: ostatnie
postepy i przyszte wyzwania.

Najnowsze strategie rozwigzywania problemoéow w
diecie i produktach bezglutenowych.

Wptyw ostrzezen zywieniowych i innych
elementéw etykiety na wybory konsumentow.
Czy multiwitaminy/mineralne suplementy diety
dla matych dzieci pokrywajg niedobory
sktadnikow odzywczych?

Czynniki zwigzane z jakoscig diety dzieci w wieku
od 2 do 6 lat w Polsce.

Ocena nawykow zywieniowych i stylu zycia
podczas pandemii Covid-19.

Zywno$¢ przysztosci: alternatywne biatka,
architektura zywnosci, zrbwnowazone
opakowania i odzywianie spersonalizowane.
Barwniki azowe — zastosowanie oraz wtasciwosci. 5
Zwiazki biologicznie czynne.

Spektroskopowe badania produktéw chemicznych
i zywnosciowych.

Technologia produkcji, wtasciwosci i zastosowanie
tworzyw sztucznych, farb i lakierow.

Dodatki do zywnosci.

Zanieczyszczenia chemiczne w zywnosci.

Nowe tendencje w barwieniu zywnosci.

Zwigzki powierzchniowo czynne — zastosowanie
oraz wiasciwosci.

Analiza sladowa w produktach rolniczych.
Pozostatosci pestycydéw w produktach
spozywczych.

Bezpieczeristwo stosowania nanorozmiarowych 3
komponentéw w kosmetykach.

Wielokierunkowa aktywnos¢ biologiczna
flawonoidéw wykorzystywana w produktach
leczniczych lub kosmetycznych.

Materiaty kompozytowe o wyjatkowych
wtasciwosciach stosowane w medycynie/
farmacji/budownictwie/przemysle
motoryzacyjnym.

Metody badania zafatszowan wybranego
produktu spozywczego, np. oliwy z oliwek, wina.
Trucizny w produktach spozywczych, metody ich
detekgc;ji.

Produkcja i zastosowanie syropéw glukozowo-
fruktozowych.

Systemy informatyczne zarzgdzania 15
(zastosowanie, projektowanie, wdrazanie,
organizacja, modernizacja, udoskonalenie).
Zastosowanie informatyki w zarzgdzaniu firma
(produkcja, logistyka, itd.).

Nowoczesne formy zarzgdzania organizacjami (np.
organizacja wirtualna, fraktalna, oparta na
wiedzy).

Portale internetowe lub korporacyjne
(zastosowanie, projektowanie, tworzenie).
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Technologie i standardy integracji danych w
Internecie.

Bankowos¢ elektroniczna, internetowa lub
wirtualna.

Lokalna i globalna sie¢ komputerowa
(projektowanie, organizacja, modernizacja).
Systemy Business Intelligence (zastosowanie,
projektowanie, wdrazanie).

Bezpieczenistwo danych i systemow
komputerowych..

Technologie i rozwigzania mobilne dla biznesu
Analiza uwarunkowan dziatalnosci firmy.
Analiza strategiczna przedsiebiorstwa.

Style kierowania w firmie.

Kompetencje kierownicze wspétczesnego
menedzera.

Motywowanie w przedsiebiorstwie.
Ksztattowanie kultury organizacyjnej .
Logistyka w zarzgdzaniu przedsiebiorstwem.
Zarzadzanie oparte na koncepcji lean
management.

Specyfika zarzadzania spotdzielnia.

Inne z zakresu zarzadzania i organizacji
przedsiebiorstwa.

Globalizacja i wspofczesne problemy globalne.
E-biznes, biznes miedzynarodowy, marketing
miedzynarodowy, korporacje transnarodowe i ich
rola we wspotczesnym Swiecie.

Bezposrednie inwestycje zagraniczne w Polsce i na
Swiecie.

Handel miedzynarodowy, polityka handlowa.
Handel rolno-spozywczy, promocja eksportu
towardw rolno-spozywczych.

Bezpieczenistwo zywnosciowe, bezpieczenstwo
zywnosci, jakos$¢ zywnosci i jej systemy.

Polskie rolnictwo w Unii Europejskiej, Wspdlna
Polityka Rolna, polityka zywnosciowa.
Zagadnienia zréwnowazonego rozwoju w Europie
i na Swiecie, CSR.

Problematyka organizméw modyfikowanych
genetycznie w gospodarce Swiatowe;.
tancuchy dostaw zywnosci.

Ditlenek wegla jako potencjalny surowiec
chemiczny XXI wieku.

Algi jako naturalne ,fotobioreaktory” w
ochronie srodowiska i w przemysle.
Wodér jako nosnik energii pozyskiwanej ze
zrédet odnawialnych — potencjalne
zastosowania, ograniczenia i wyzwania.
Technologiczne aspekty przemystowego
wykorzystania energii sfonecznej
(termokonwersja w ukfadach
scentralizowanych i zdecentralizowanych,
fotowoltaika).

Gospodarka o obiegu zamknietym (circular

10
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economy) jako istotny element
zréwnowazonego rozwoju.

Marketing w przedsiebiorstwach i badania 10
marketingowe (firmy produkcyjne, rolnictwo,
ustugi, handel, konsumenci), marketing w
Internecie, zarzadzanie produktem, promocja
firm, organizacja sprzedazy produktéw w firmach
produkcyjnych i handlowych.

Handel detaliczny i hurtowy produktami rolnymi i
zywnos$ciowymi- organizacja sprzedazy, sprzedaz
internetowa.

Skup produktoéw rolnych, organizacja baz
surowcowych przedsiebiorstw przemystu rolno-
spozywczego.

Zarzadzanie przedsiebiorstwami w sferze
agrobiznesu.

Ekonomiczne aspekty prowadzenia dziatalnosci w
sferze agrobiznesu, procesy integracji.
Skutecznosé i efektywnos¢ wdrazania w Polsce
programoéw UE w obszarze agrobiznesu i
obszaréw wiejskich- analizy na podstawie
wybranej firmy.

Analizy trendéw zmian w konsumpcji i zachowan
konsumentoéw.

Badanie rynku produktéw rolnych i
zywnosciowych.
Owady jadalne - zywnos$¢ przysztosci. 2

Skorupki kurzych jaj jako Zzrodto wapnia do 1
syntezy hydroksyapatytu.

Otrzymywanie preparatow przez strgcanie z
roztworow i charakterystyka proszkow. (1 st).
Organizowanie i kontrolowanie pracy w 10
wybranym przedsiebiorstwie (w dziale produkcji,
itp.); monitoring pracownikdéw; poprawa
dyscypliny pracy; zarzgdzanie pracg w Srodowisku
miedzykulturowym.

Rzeczowe i spoteczne warunki pracy na
przyktadzie wybranego przedsiebiorstwa (analiza,
ocena, projekt poprawy, itp.); motywacyjnos¢
srodowiska pracy.

BHP w wybranym przedsiebiorstwie (m.in.
promocja, organizacja, kultura bhp); zarzadzanie
ryzykiem zawodowym; wypadkowos¢; choroby
zawodowe.

Usprawnianie pracy na wybranym stanowisku (np.
kontrolera jakosci w przedsiebiorstwie
produkcyjnym, laboranta).

Zastosowanie metod Lean Management (kaizen,
Lean Six Sigma, 5S, itp.) w wybranym
przedsiebiorstwie.

Badanie (ocena) skutecznosci rekrutacji w
wybranym przedsiebiorstwie; analiza fluktuacji
kadr; onboarding pracownikow.

Bariery komunikacji w wybranym
przedsiebiorstwie (projektowanie usprawnien
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komunikacji wewnatrzorganizacyjnej);
motywacyjnos¢ komunikacji.

Badanie sprawnosci lideréw (kierownikow,
mistrzow, brygadzistow) w wybranym
przedsiebiorstwie.

Dehumanizacja pracy — diagnozowanie,
przeciwdziatanie, ograniczanie skutkéw, np.
zmeczenia, monotonii, w wybranym
przedsiebiorstwie.

Projektowanie i usprawnianie systemdw
ptacowych; stymulowanie innowacyjnosci
pracownikow w wybranym przedsiebiorstwie;
wycena stanowisk pracy.

Organizacja zaopatrzenia surowcowego
przedsiebiorstw przemystu spozywczego.
Organizacja i usprawnienia procesu dystrybucji
produktow w przedsiebiorstwach.
Techniczno-organizacyjne aspekty prowadzenia
dziatalnosci produkcyjnej.

Innowacyjnos¢ jako czynnik rozwoju
przedsiebiorstw w przemysle spozywczym.
Innowacje produktowe, procesowe, organizacyjne
i marketingowe jako element konkurencyjnosci
przedsiebiorstw.

Analiza uwarunkowan dziatalnosci
przedsiebiorstwa gastronomicznego.

Problemy zarzadzania przedsiebiorstwem
gastronomicznym na przyktadzie.

Ocena realizacji funkcji zarzadzania
Przywddztwo w przedsiebiorstwie
gastronomicznym.

Ksztattowanie kultury organizacyjnej na
przyktadzie.

Wykorzystanie i rozwdj zasobow firmy na
przyktadzie.

Analiza strategiczna przedsiebiorstwa na
przyktadzie.

Problemy funkcjonowania przedsiebiorstw
gastronomicznych.

Specyfika zarzadzania przedsiebiorstwem
gastronomicznym.

Nowe trendy na rynku gastronomicznym (np.
specyfika funkcjonowania foodtruckéw).

Inne z zakresu zarzgdzania i organizacji
przedsiebiorstwa.

Zarzadzanie ofertg débr konsumpcyjnych w
kontekscie przemian pokoleniowych.
Zachowania konsumenckie przedstawicieli
pokolen X, Y, Z.

Zarzadzanie ofertg ustugowg dla mtodziezy.
Zawodowe wyzwania i problemy przedstawicieli
pokolen X, Y i Z w kontekscie zarzgdzania
zasobami przedsiebiorstwa oraz organizacji jego
struktur.

Zarzadzanie réznorodnoscig pokoleniowg -
pokolenia Baby Boomers, X, Y i Z na rynku pracy.
Analiza zwigzkéw biologicznie czynnych i ich
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wtasciwosci.

Spektroskopowe metody analizy - IR, Raman,
UV/VIS, fluorescencja.

Pochodne pirydyny i ich wtasciwosci.

Sktadniki niepozgdane w zywnosci.

Surfaktanty - produkcja, znaczenie i wtasciwosci.
Organizacja i kierowanie zespotami
pracowniczymi — (tradycyjnymi, wirtualnymi,
wielopokoleniowymi, rola lidera zespotu, role
cztonkéw zespotu, style kierowania).

Procesy rekrutacji i selekcji pracownikéw do
organizacji (metody, etapy, procedury).
Systemy motywowania pracownikéw sfery
produkcyjnej — (motywowanie ptacowe i
pozaptacowe).

Motywowanie w zespotach wielopokoleniowych (
pokolenie X, Y, Z).

Organizacja czasu pracy i zarzagdzanie czasem.
Logistyka produkcji ( magazynowania, transportu,
ustugi logistyczne).

Zarzadzanie operacyjne w organizacjach
produkcyjnych i ustugowych.

Metody doskonalenia proceséw produkcyjnych
Kaizen, Kanban, 5S i inne.

Dodatki do mies.

Przechowywanie miesa.

Obrdébka termiczna miesa.

Suplementy diety.

Zywno$¢ weganiska.

Zywno$¢ wegetarianska.

Zywno$é fermentowana.

Napoje roslinne.

Superfood.

Plant based foods — zagadnienia zwigzane z dietg
roslinna.

Budowa zwigzkow biologicznych i ich wiasciwosci.
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