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Oddział Wrocławski 
Polskiego Towarzystwa Technologów Żywności
           Uniwersytet Przyrodniczy we Wrocławiu
                          ul. Chełmońskiego 37, 50 – 375 Wrocław

zaprasza na
BAL TECHNOLOGA
19 stycznia 2013r. (sobota)


I. Miejsce: „Restauracja Letnia” na terenie ZOO Wrocław Sp. z o.o.   
   Godziny imprezy: 19.00 – 03.00
II. Menu: 
- w załączeniu
III. Atrakcje:
- oprawa muzyczna imprezy 

IV. Koszt spotkania:

     (cena obejmuje koszt menu, oprawę muzyczną i wyłączne udostępnienie lokalu)
- 115 zł – członek PTTŻ

- 135 zł – osoba nie zrzeszona

V. Zapisy (wraz z wpłatą zaliczki 50zł/osoba) do 5 grudnia 2012 r. przyjmują: 

- dr inż. Elżbieta Gąsiorek (Uniwersytet Ekonomiczny we Wrocławiu), tel. 3680 592 
      - dr inż. Joanna Kawa-Rygielska  (Uniwersytet Przyrodniczy we Wrocławiu)
BAL  TECHNOLOGA  2013
Menu:
Danie gorące – serwowane:
Filet drobiowy w sosie z kurek leśnych,

brokuły w sosie serowym zapiekanym parmezanem,

kluski sląskie

Dania gorące – serwowane w trakcie wieczoru:
Strogonow,
barszcz czerwony z pasztecikami
Zakąski – w formie angielskiego stołu:
swojskie wędliny, 

schaby faszerowane śliwką i morelą,

pasztety domowe z żurawiną,

galaretki wieprzowe,
roladki indycze ze szparagami w maladze,
jajka faszerowane z kawiorem,

fantazje serowe
Sałatki:
tradycyjna sałatka jarzynowa
sałatka egzotyczna
Dodatki – bez ograniczeń:
pieczywo wiejskie i bankietowe,

grzybki marynowane,

ogórki kiszone,

chrzan wiejski,

wybór sosów;
Bufet słodki:
 

ciasta domowe (4 rodzaje) 

owoce południowe
Napoje zimne – bez ograniczeń:

soki naturalne 
woda mineralna
„Coca-Cola"

Napoje gorące – bez ograniczeń:

kawa z expresu „Dallmayr”
herbata „Lipton”

Alkohol -w cenie:
hiszpańskie wino (białe lub czerwone)  
piwo beczkowe, wódka

Oprawa muzyczna:

- Profesjonalny zespół muzyczny Krater

www.restauracjaletnia.com/krater.html
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