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Opis przedmiotu

Przedmiot obemuje podstawowe zagadnienia z dziedziny biotechnologii Zywnosci, a zwtaszcza procesow
fermentacji i biosyntezy. Pozwala pozna¢ i zrozumie¢ podstawowe pojecia z zakresu stodownictwa, piwowarstwa,
winiarstwa, drozdzownictwa, gorzelnictwa, bioprodukcji kwasoéw spozywczych, enzymow i aminokwasow.

Dane podstawowe

Forma zajec Liczba godzin Punkty ECTS
Nazwa angielska: Food biotechnology e 9 Semestr y
Wyktady 30/15 VIV
Kod przedmiotu: .
Cwiczenia 0/0 -I-
Status przedmiotu: Do wyboru Laboratoria 0/0 n 4.0/4.0
Autor: Waldemar Podgérski Seminarium 0/0 -I-
Poziom studiéw: 1 Inne 0/0 -
Semestr: \V; Forma zaliczenia: Egz
Forma studiéw: Stacjonarne / Niestacjonarne
Wymagania wstepne
Stowa kluczowe: Biotechnologia zywnosci, o ] o L o
stodownictwo, gorzelnictwo, Osiggniecie efektow wynikajgcych z realizacji przedmiotéw
piwowarstwo, fermentacja, o
biosynteza, winiarstwo Grafika inzynierska,
Maszynoznawstwo
Efekty i cele ) )
Cele ksztatcenia dla przedmiotu
Kod Opis
C1 Pozyskanie podstawowej wiedzy z zakresu biotechnologii przemystowe;.
Cc2 Poznanie proceséw biosyntezy i fermentacji stosowanych w przemysle spozywczym.
Efekty ksztatcenia dla przedmiotu
Wiedza
Symbol Opis Efekty kierunkowe Cele
w1 Ma podstawowg wiedze dotyczgcg bioprocesow stosowanych w produkcji zywnosci i K_Wo07 C1,C2
substancji dodatkowych dodawanych do zywnosci.
w2 Zna przebieg podstawowych proceséw biotechnologicznych stosowanych w produkcji  K_WO07, S4 W01 C1,C2
Zywnosci.
w3 Zna rodzaje surowcow i materiatdw pomocniczych uzywanych w bioprocesach do S1_Wo03 C1,C2

wytwarzania zywnosci.

Umiejetnosci
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Symbol Opis Efekty kierunkowe Cele
Ul Potrafi wyrézni¢ i opisa¢ podstawowe operacje i procesy jednostkowe stosowane w S4_U01 C1,C2
procesach biotechnologicznych.
Kompetencje spoteczne
Symbol Opis Efekty kierunkowe Cele
K1 Jest $wiadomy odpowiedzialnos$ci zwigzanej z pracg zawodowa i jej wptywem na K_Ko01 C1,C2
Srodowisko naturalne.
Kryteria ocen

Efekty ksztatcenia Na ocene 2 Na ocene 3/ 3,5 Na ocene 4 /4,5 Na ocene 5

Wiedza

w1 Ma podstawowg wiedze Ma podstawowg wiedze  Ma podstawowg wiedze Ma podstawowg wiedze
dotyczaca bioprocesow dotyczaca bioprocesow dotyczaca bioprocesow dotyczaca bioprocesow
stosowanych w produkgc;ji stosowanych w produkcji  stosowanych w produkcji stosowanych w produkgciji
zywnosci i substancji zywnosci i substancji zywnosci i substancji zywnosci i substanciji
dodatkowych dodawanych dodatkowych dodatkowych dodawanych  dodatkowych dodawanych
do zywnosci. dodawanych do zywnosci. do zywnosci. do zywnosci.

w2 Zna przebieg podstawowych Zna przebieg Zna przebieg podstawowych Zna przebieg
procesow podstawowych proceséw  procesow podstawowych procesow
biotechnologicznych biotechnologicznych biotechnologicznych biotechnologicznych
stosowanych w produkcji stosowanych w produkcji  stosowanych w produkcji stosowanych w produkcji
Zywnosci. Zywnosci. Zywnosci. Zywnosci.

w3 Zna rodzaje surowcéw i Zna rodzaje surowcéw i Zna rodzaje surowcow i Zna rodzaje surowcéow i
materiatéw pomocniczych materiatéw pomocniczych materiatéw pomocniczych materiatéw pomocniczych
uzywanych w bioprocesach  uzywanych w uzywanych w bioprocesach  uzywanych w bioprocesach
do wytwarzania zywnosci. bioprocesach do do wytwarzania zywnosci. do wytwarzania zywnosci.

wytwarzania zywnosci.
Umiejetnosci
Ul Potrafi wyrézni¢ i opisac Potrafi wyrézni¢ i opisa¢  Potrafi wyr6znic i opisaé Potrafi wyrézni¢ i opisac

Kompetencje spoteczne

K1

Tematy zajeé

podstawowe operacje i
procesy jednostkowe
stosowane w procesach
biotechnologicznych.

Jest swiadomy

odpowiedzialnosci zwigzanej

z pracg zawodow3 i jej
wptywem na $rodowisko
naturalne.

Studia stacjonarne

Temat w C
1. Biotechnologia i inzyniera genetyczna— 2 0
wiadomosci podstawowe.
2. Biotechnologia zywnosci — procesy 2 0
fermentaciji i biosyntezy.
3. Produkcja stodu. 4 0
4. Produkcja piwa. 4 0
5. Produkcja spirytusu i wodek. 4 0
6. Produkcja drozdzy piekarskich i 4 0
paszowych.
7. Produkcja wina. 2 0
8. Produkcja kwasow spozywczych. 4 0
9. Produkcja enzymoéw. 2 0
10. Produkcja aminokwasoéw. 2 0

podstawowe operacje i
procesy jednostkowe
stosowane w procesach
biotechnologicznych.

Jest swiadomy
odpowiedzialnosci
zwigzanej z pracg
zawodowg i jej wptywem

na $rodowisko naturalne.

L S | w
0 0 0 2
0 0 0 2
0 0 0 1
0 0 0 2
0 0 0 2
0 0 0 1
0 0 0 2
0 0 0 1
0 0 0 1
0 0 0 1

C
0

o o o o

o o o o

podstawowe operacje i
procesy jednostkowe
stosowane w procesach
biotechnologicznych.

Jest swiadomy
odpowiedzialnosci zwigzanej
z pracg zawodow3 i jej
wptywem na $rodowisko
naturalne.

Studia niestacjonarne

L S | Cele

0 0 0 C1;,C2
0 0 0 C1,C2
0 0 0 C1;,Cc2
0 0 0 Ci;Cc2
0 0 0 C1;Cc2
0 0 0 C1,C2
0 0 0 C1,C2
0 0 0 C1;c2
0 0 0 Ci;Cc2
0 0 0 C1;Cc2

podstawowe operacje i
procesy jednostkowe
stosowane w procesach
biotechnologicznych.

Jest Swiadomy
odpowiedzialnosci
zwigzanej z pracg
zawodowg i jej wptywem
na $rodowisko naturalne.

Efekty

K1;w1
K1;Ul;wil

Ul;,w2;w3
Ul;,w2;w3
Ul,w2;w3

U1,W2;W3

Ul;w2;w3
uU1;w2;w3
U1;,w2;w3
Ul;w2;w3
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Suma 30 0 0 0 0 15

tacznie godzin 30

Tematy - praca wiasna

Temat Stac.

1. Stoéd i surowce niestodowane oraz ich wptyw na jakos$¢ piwa.

2. Grzyby mikroskopowe (drozdze) i ich rola w produkcji zywnosci
fermentowane;.

3. Znaczenie i funkcje kwaséw organicznych w zywnosci.

4. Rozpoznanie rynku zywnosciowych produktéw przemystu
fermentacyjnego.

Suma:

Macierz kontrolna

Symbol Tematy zaje¢ Praca wiasna Tematy zaje¢
w1
w2
W3
Ul

K1

Weryfikacja efektow ksztalcenia

Symbol Opis

w1 Ma podstawowg wiedze dotyczgca bioproceséw stosowanych w
produkcji zywnosci i substancji dodatkowych dodawanych do
Zywnosci.

w2 Zna przebieg podstawowych procesow biotechnologicznych
stosowanych w produkcji zywnosci.

W3 Zna rodzaje surowcow i materiatéw pomocniczych uzywanych w
bioprocesach do wytwarzania zywnosci.

Symbol Opis

Ul Potrafi wyrézni¢ i opisa¢ podstawowe operacje i procesy
jednostkowe stosowane w procesach biotechnologicznych.

Symbol Opis

K1 Jest Swiadomy odpowiedzialnosci zwigzanej z pracg zawodowg i

jej wptywem na $rodowisko naturalne.

Waga w ogolnej weryfikacji efektéw ksztatcenia w % tacznie: 100%

Obciazenie studenta

Praca wiasna

Egzamin

Egzamin

Egzamin

Niestac.

17

C1

Praca
kontrolna

Praca
kontrolna

Praca
kontrolna

80% 0%

Cele
ksztatcenia

C1,Cc2

c1,Cc2

C1;C2
C1;Cc2

C2 C3

Projekty

Projekty

Projekty

0%

Efekty ksztatcenia

W1, w2, W3, U1, K1

W1, W3, K1
W1, W3, K1
W1, W3
c4 C5
0 0 0
0 0 0
0 0 0
0 0 0
0 0 0
Aktywnos¢  Praca
na zajeciach wilasna
+ +
+ -
- +
Aktywnos¢  Praca

na zajeciach wtasna

Aktywnos¢  Praca
na zajeciach wiasna

+ -

10% 10%
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Formy aktywnosci studenta
Godziny zaje¢ dydaktycznych zgodnie z planem studiow

Praca wiasna studenta

Stacjonarne

Zapoznanie sie z literaturg przedmiotu i materiatami dydaktycznymi dostarczonymi przez prowadzacego

zajecia
Przygotowanie do egzaminu

Sugerowana liczba punktéw ECTS dla przedmiotu (min-max)

Liczba punktéw ECTS zgodnie z planem studiéw

Literatura podstawowa

Tytut Autorzy (nazwisko,
inicjat imienia)
Biotechnologia zywnosci Bednarski W., Reps

A.

Biotechnologia zywnosci. Procesy fermentacjii Lesniak W.

biosyntezy

Libudzisz Z., Kowal
K., Zakowska Z.

Mikrobiologia techniczna. Tom 2 -
Mikroorganizmy w biotechnologii, ochronie
Srodowiska i produkcji zywnosci.

Literatura uzupetniajaca

Tytut Autorzy (nazwisko,
inicjat imienia)

Podstawy biotechnologii przemystowej. Bednarski W.,
Fiedurek J.

Biotechnologia. Podstawy mikrobiologiczne i Chmiel A.

biochemiczne

Technologia piwa i stodu Kunze W.

Prowadzacy

Tytut Imie Nazwisko Forma  Telefon Email

naukowy zajeC

dr hab.  Waldemar Podgorski w

inz. c.pl

Suma:

Stacjonarne

min

Wydawnictwo
WNT
Wyd. Akademii

Ekonomicznej
PWN

Wydawnictwo
WNT
WN PWN

Wyd. Piwo-Chmiel
Sp.zo.0.

713680252 waldemar.podgorski@ue.wro

max

Miejsce wydania
Warszawa
Wroctaw

Warszawa

Miejsce wydania
Warszawa
Warszawa

Warszawa

Strona WWW

30

20

20
75

Niestacjonarne

min

Niestacjonarne

15
17
23

25
80

max

Rok wydania

2013

2002

2008

Rok wydania

2007
1998

1999

Budynek
i pok

H
311/312

Jednostka
organizacyjna

Katedra
Bioutylizacji
Odpadoéw
Rolno-
Spozywczych
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