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Opis przedmiotu

Przedmiot obejmuje zagadnienia z dziedziny pozyskiwania i przetwarzania migsa wotowego, wieprzowego i
drobiowego oraz mleka krowiego. Zawiera wiedze zwigzang z charakterystykg jakosciowg surowcéw zwierzecych,
pozwala poznaé i zrozumie¢ podstawowe operacje procesow technologicznych w przemysle migsnym, drobiarskim
oraz mleczarskim. Ponadto obejmuje réwniez podstawowe zagadnienia zwigzane z bezpieczenstwem zywnosci.

Dane podstawowe

Forma zaje¢ Liczba godzin

Semestr Punkty ECTS

Nazwa angielska:

Kod przedmiotu:
Status przedmiotu:
Autor:

Poziom studiow:
Semestr:

Forma studiow:

Stowa kluczowe:

Animal Raw Material Processing
and Food Safety

Do wyboru

Andrzej Okruszek

1

Vi

Stacjonarne / Niestacjonarne

surowce pochodzenia
zwierzecego; migso wieprzowe,
wotowe, drobiowe, mleko, ocena i
przetworstwo surowcow
pochodzenia zwierzecego;
operacje jednostkowe; legislacja;
kontrola bezpieczenstwa
Zywnosci

Efekty i cele

Kod
C1l

Cc2

Opis

Wyktady 28/15 VINVI

Cwiczenia 2/0 VI/-

Laboratoria 57/28 VIVI 6.0/6.0
Seminarium 0/0 -I-

Inne 0/0 -I-

Forma zaliczenia: Egz

Wymagania wstepne

Osiagniecie efektow wynikajacych z realizacji przedmiotéw

Biochemia i chemia zywnosci,
Wybrane dziaty chemii organicznej

Cele ksztatcenia dla przedmiotu

Pozyskanie przez studenta wiedzy i umiejetnosci w zakresie pozyskiwania i oceny jakosci surowcow zwierzecych z
uwzglednieniem wybranych aspektéw zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.

Pozyskanie przez studenta wiedzy i umiejetnosci na temat sposobéw i skutkéw wykorzystania surowcow zwierzecych do
produkcji zywnosci oraz podstawowych procesoéw i operacji technologicznych zwigzanych z ich przemystowym
przetwarzaniem.

Efekty ksztatcenia dla przedmiotu

Wiedza
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Symbol

w1

w2

Symbol
U1l

u2

Symbol
K1

K2

Kryteria ocen

Efekty ksztatcenia

Wiedza
W1

W2

Umiejetnosci

Ul

u2

Opis Efekty kierunkowe Cele

Ma podstawowg wiedze z zakresu wartosci odzywczej surowcéw zwierzecych oraz K_W03, K_W07, C1,C2
zna sposoby ich wykorzystania w przemyslowej produkcji zywnosci. Zna podstawowe  S1_WO02, S1_WO03

operacje technologiczne oraz urzadzenia wykorzystywane w przemystowym
przetwarzaniu surowcow pochodzenia zwierzecego.

Ma podstawowg wiedze z zakresu skazen zywnosci, ustawodawstwa i kontroli K_W18,S1_W02 C2

bezpieczenstwa zywnosci.

Umiejetnosci

Opis Efekty kierunkowe Cele
Potrafi samodzielnie dobra¢ metody i narzedzia do okreslenia jakosci i bezpieczefnstwa K_U04, K_UO06, C1, C2
surowcow zwierzecych. S1_U02

Potrafi wskaza¢ sposoby racjonalnego zagospodarowania surowcéw pochodzenia K_U05,S1_U02 C1,C2
zwierzecego.

Kompetencje spoteczne

Opis Efekty kierunkowe Cele

Dostrzega potrzebe przekazywania spoteczenstwu informacji o nowych surowcach K_KO02, K_KO03 C1,C2

pochodzenia zwierzecego oraz nowych technikach stosowanych w ich przemystowym
przetwarzaniu.

Wykazuje umiejetnos$¢ zespotowego wspétdziatania przy doborze i zastosowaniu K_KO01, K_KO08 C1,C2

wiasciwych metod oceny jakos$ci surowcow zwierzecych, z uwzglednieniem aspektéw
produkcji zywnosci bezpiecznej dla zdrowia konsumenta.

Na ocene 2 Na ocene 3/ 3,5 Na ocene 4 /4,5
Ma niedostateczng Ma Ma dobra/dobra+
podstawowg wiedze z dostateczna/dostateczng+ podstawowg wiedze z
zakresu wartosci odzywczej podstawowg wiedze z zakresu wartosci odzywczej
surowcow zwierzgcych oraz  zakresu wartosci surowcow zwierzecych oraz
nie zna sposoboéw ich odzywczej surowcow zna dobrze/dobrze+ sposoby
wykorzystania w zwierzecych oraz zna ich wykorzystania w
przemyslowej produkcji dostatecznie/dostatecznie przemyslowej produkcji
zywnosci. Nie zna + sposoby ich zywnosci. Zna
podstawowych operacji wykorzystania w dobrze/dobrze+ podstawowe
technologicznych oraz przemyslowej produkciji operacje technologiczne
urzgdzen wykorzystywanych zywnosci. Zna oraz urzgdzenia
w przemystowym dostatecznie/dostatecznie wykorzystywane w
przetwarzaniu surowcow + podstawowe operacje  przemystowym
pochodzenia zwierzecego.  technologiczne oraz przetwarzaniu surowcow
urzgdzenia pochodzenia zwierzecego.
wykorzystywane w
przemystowym

przetwarzaniu surowcow
pochodzenia
zwierzecego.

Ma niedostateczng Ma Ma dobra/dobra+
podstawowg wiedzeg z dostateczng/dostateczng+ podstawowg wiedze z
zakresu skazen zywnosci, podstawowg wiedze z zakresu skazen zywnosci,
ustawodawstwa i kontroli zakresu skazen zywnosci, ustawodawstwa i kontroli
bezpieczenstwa zywnosci. ustawodawstwa i kontroli bezpieczenstwa zywnosci.

bezpieczenstwa zywnosci.

Nie potrafi samodzielnie Potrafi czgsciowo Potrafi samodzielnie dobra¢
dobraé metod i narzedzi do  samodzielnie dobraé metody i narzedzia do
okreslenia jakosci i metody i narzgdzia do okreslenia jakosci i
bezpieczenstwa surowcow  okreslenia jakosci i bezpieczenstwa surowcow
zwierzecych. bezpieczenstwa zwierzgcych.
surowcow zwierzecych.
Nie potrafi wskaza¢ Potrafi czesciowo Potrafi wskaza¢ sposoby
sposobéw racjonalnego wskazac¢ sposoby racjonalnego
zagospodarowania racjonalnego zagospodarowania
surowcow pochodzenia zagospodarowania surowcow pochodzenia
zwierzecego. surowcow pochodzenia  zwierzecego.
zwierzecego.

Na ocene 5

Ma bardzo dobrg
podstawowa wiedze z
zakresu wartosci
odzywczej surowcow
zwierzecych oraz bardzo
dobrze zna sposoby ich
wykorzystania w
przemyslowej produkciji
zywnosci. Zna bardzo
dobrze podstawowe
operacje technologiczne
oraz urzgdzenia
wykorzystywane w
przemystowym
przetwarzaniu surowcow
pochodzenia zwierzecego.

Ma bardzo dobrg
podstawowg wiedzg z
zakresu skazen zywnosci,
ustawodawstwa i kontroli
bezpieczenstwa zywnosci.

Potrafi w peni
samodzielnie dobraé
metody i narzgdzia do
okreslenia jakosci i
bezpieczenstwa surowcow
zwierzecych.

Potrafi w petni wskazaé
sposoby racjonalnego
zagospodarowania
surowcow pochodzenia
zwierzecego.
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Kompetencje spoteczne

K1

K2

Nie dostrzega potrzeby
przekazywania
spoteczenstwu informacji o
nowych surowcach
pochodzenia zwierzecego
oraz nowych technikach
stosowanych w ich
przemystowym
przetwarzaniu.

Nie wykazuje umiejetnosc
zespotowego wspdtdziatania
przy doborze i zastosowaniu
wiasciwych metod oceny
jakosci surowcow
zwierzecych, z
uwzglednieniem aspektow
produkcji zywnosci
bezpiecznej dla zdrowia

Studia stacjonarne

konsumenta.
Tematy zajeé
Temat w C
1. Uboj zwierzat rzeznych i drobiu oraz 2 0

obrébka poubojowa tusz.

2. Kilasyfikacja poubojowa tusz duzych 2 0
zwierzat rzeznych i drobiu.

3. Woychtadzanie, rozbior tusz i wykrawanie 2 0

migsa.

4. Wybrane operacje jednostkowe 2 0
stosowane w przetworstwie migsa.

5. Zmiany poubojowe zachodzgce w 2 0
miesniach szkieletowych zwierzat
rzeznych.

6. Budowa histologiczna migsni zwierzat 2 0
rzeznych.

7. Skitad chemiczny migsa. 4 0

8. Charaktersystyka mleka surowego. 2 0

Proces technologii produkgiji i sktad
chemiczny mleka spozywczego.

9. Technologia produkcji seréw 2 0
dojrzewajgcych.

10. Technologia produkcji masta. 2 0

11. Technologia produkcji mlecznych 2 0
napojéw fermentowanych.

12. Aspekty bezpieczenstwa zywnosci i 2 0

zdrowia konsumentéw w kontekscie
obrotu zywnoscig. Czes¢ I: Zarys
prawodawstwa Unii Europejskiej.

13.

Aspekty bezpieczenstwa zywnosci i 2 0

zdrowia konsumentow w kontekscie
obrotu zywnoscig. Czes$¢ II: Nadzor i
urzedowa kontrola zywnosci w Polsce.

14.

Metody obliczen i tworzenia wykresow, 0O 2

interpretacja wynikéw, poprawnos$¢
wykonywania sprawozdan z ¢wiczen

laboratoryjnych.

15. Podstawy stosowanych metod 0 0
pomiarowych i metodyki oznaczen.
16. Zasady dziatania i wykorzystania 0 0

aparatury pomiarowej, sprzetu
laboratoryjnego - typowe btedy

pomiarowe.
17.

Oznaczanie azotu og6lnego. 0 0

Dostrzega czesciowo
potrzebe przekazywania
spoteczenstwu informaciji
0 nowych surowcach
pochodzenia zwierzecego
oraz nowych technikach
stosowanych w ich
przemystowym
przetwarzaniu.

Wykazuje czesciowo
umiejetnosci zespotowego
wspotdziatania przy
doborze i zastosowaniu
wiasciwych metod oceny
jakosci surowcéw
zwierzecych, z
uwzglednieniem aspektow
produkcji zywnosci
bezpiecznej dla zdrowia
konsumenta.

L S | w C

0 0 0 0 0

Dostrzega potrzebe
przekazywania
spoteczenstwu informacji o
nowych surowcach
pochodzenia zwierzecego
oraz nowych technikach
stosowanych w ich
przemystowym
przetwarzaniu.

Wykazuje umiejetnosé
zespotowego wspétdziatania
przy doborze i zastosowaniu
wiasciwych metod oceny
jakosci surowcow
zwierzecych, z
uwzglednieniem aspektow
produkcji zywnosci
bezpiecznej dla zdrowia
konsumenta.

Studia niestacjonarne

L S | Cele
0 0 0 C1,C2
0 0 0 Ci;Cc2
0 0 0 C1;Cc2
0 0 0 Ci1,Cc2
0 0 0 Ci;Cc2
0 0 0 C1,C2
0 0 0 C1;Cc2
0 0 0 C1;c2
2 0 0 Ci;Cc2
0 0 0 C1,C2
4 0 0 C1;,C2
4 0 0 Cc2

0 0 0 Cc2

0 0 0 C1,C2
0 0 0 C1;c2
2 0 0 Ci;Cc2
4 0 0 C1,C2

Dostrzega w petni potrzebe
przekazywania
spoteczenstwu informacji o
nowych surowcach
pochodzenia zwierzecego
oraz nowych technikach
stosowanych w ich
przemystowym
przetwarzaniu.

Wykazuje w petni
umiejetnos¢ zespotowego
wspotdziatania przy
doborze i zastosowaniu
wiasciwych metod oceny
jakosci surowcéw
zwierzecych, z
uwzglednieniem aspektow
produkcji zywnosci
bezpiecznej dla zdrowia
konsumenta.

Efekty

uz;wi
uz;w2
u2;,w2
K1;,W1

K1;,U2;w1

K1;w1

K1;U2;w1
K1;U2;W1;w2

K1;,U2;w1

K1;U2;wW1

K1;U2;w1

W2

w2

K2

K2;Ul

K2;Ul

K2;Ul
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18. Oznaczanie weglowodanow. 0 0 4 0 0 0 0 4 0 0 Cc1;,C2 K2;Ul

19. Chromatografia cieczowa - oznaczanie 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 c1;,c2 K2;U1;w1
wybranych sktadnikéw w Zzywnosci
pochodzenia zwierzgcego.

20. Chromatografia gazowa- oznaczanie 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 C1;,C2 K2;U1;w1
wybranych sktadnikéw w zywnosci
pochodzenia zwierzecego.

21. Oznaczanie kwasowosci. 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 Cc1;,C2 K2;Ul

22. Oznaczanie mieszaniny zwigzkéw 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 c1,Cc2 K2;U1;w1
barwnych.

23. Oznaczanie sktadnikéw mieszanki 0 0 4 0 0 0 0 4 0 0 c1;,c2 K2;U1;W2
peklujace;j.

24. Oznaczanie zawartosci sktadnikéw 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 C1;C2 K2;U1;w1
mineralnych.

25. Oznaczanie substanciji lotnych. 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 Cc1,Cc2 K2;Ul

26. Badanie wody technologicznej. 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 c1;,c2 K2;U1;wW2

27. Oznaczanie biatek. 0 0 4 0 0 0 0 4 0 0 c1;,c2 K2;U1;w1

28. Oznaczanie zawartosci tluszczu. 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 c1;,c2 K2;U1;wW1

w C L S | w C L S |
Suma 28 2 57 0 0 15 0 28 0 0
tacznie godzin 87 43
Tematy - praca wiasna
Temat Stac. Niestac. Cele Efekty ksztatcenia
ksztatcenia

1. Rasy i typy uzytkowe bydia, trzody chlewnej i drobiu majgce 3 4 C1;,C2 w1, U2
znaczenie hodowlane w Polsce.

2. Metody utrwalania zywnosci. 3 5 C1;,C2 W1, W2, U2

3. Systemy gwarantujace zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci. 3 5 C1,Cc2 W2, U2

4. Zywnos$¢ modyfikowana genetycznie a bezpieczenstwo zywnosci. 4 4 C1;C2 W1, W2, U2, K1

5. Wykorzystanie metod chromatografii w badaniu zywnosci. 0 4 Cc1;,Cc2 W2, U1, K1

Suma: 13 22
Macierz kontrolna

Symbol Tematy zaje¢ Praca wiasna Tematy zaje¢ Praca wlasna C1 c2 C3 C4 C5
w1 1 1 0 0 0
W2 0 1 0 0 0
Ul 1 1 0 0 0
u2 1 1 0 0 0
K1 1 1 0 0 0
K2 1 1 0 0 0

Weryfikacja efektow ksztalcenia
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Symbol Opis Egzamin Praca
kontrolna
w1 Ma podstawowg wiedze z zakresu wartosci odzywczej surowcéw - -
zwierzecych oraz zna sposoby ich wykorzystania w przemyslowej
produkcji zywnosci. Zna podstawowe operacje technologiczne
oraz urzgdzenia wykorzystywane w przemystowym przetwarzaniu
surowcow pochodzenia zwierzecego.
w2 Ma podstawowg wiedze z zakresu skazen zywnosci, + +
ustawodawstwa i kontroli bezpieczenstwa zywnosci.
Symbol Opis Egzamin Praca
kontrolna
Ul Potrafi samodzielnie dobra¢ metody i narzedzia do okreslenia + +
jakosci i bezpieczenstwa surowcow zwierzecych.
u2 Potrafi wskaza¢ sposoby racjonalnego zagospodarowania + -
surowcow pochodzenia zwierzecego.
Symbol Opis Egzamin Praca
kontrolna
K1 Dostrzega potrzebe przekazywania spoteczenstwu informacji o + -
nowych surowcach pochodzenia zwierzecego oraz nowych
technikach stosowanych w ich przemystowym przetwarzaniu.
K2 Wykazuje umiejetnos¢ zespotowego wspotdziatania przy doborze - -
i zastosowaniu wtasciwych metod oceny jakosci surowcéw
zwierzecych, z uwzglednieniem aspektow produkcji zywnosci
bezpiecznej dla zdrowia konsumenta.
Waga w ogélnej weryfikacji efektéw ksztatcenia w % tacznie: 100% 55% 30%

Obciazenie studenta

Formy aktywnosci studenta

Godziny zaje¢ dydaktycznych zgodnie z planem studiéw
Praca wtasna studenta

Przygotowanie do egzaminu

Przygotowanie do laboratoriéw

Przygotowanie do prac kontrolnych

Zapoznanie sie z literaturg przedmiotu i materiatami dydaktycznymi dostarczonymi przez prowadzacego

zajecia

Sugerowana liczba punktéw ECTS dla przedmiotu (min-max)

Liczba punktow ECTS zgodnie z planem studiow

Literatura podstawowa

Tytut Autorzy (nazwisko,  Wydawnictwo
inicjat imienia)
Technologia zywnosci pochodzenia Skrabka-Btotnicka T. AE

zwierzecego - Surowce

Mieso - podstawy nauki i technologii Pisula A. [red.]; SGGW

Pospiech E. [red.]

Suma:
Stacjonarne
min max

8 9

Miejsce wydania
Wroctaw

Warszawa

Projekty  Aktywnos¢ Praca
na zajeciach wiasna

- - +

Projekty  Aktywnos$¢ Praca
na zajeciach wiasna

- - +

Projekty  Aktywnos$¢  Praca
na zajeciach wiasna

0% 0% 15%

Stacjonarne Niestacjonarne

87 43
13 22
50 70
35 50
35 45
20 20
240 250

Niestacjonarne

min max
8 10
6
Rok wydania
2007
2011
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Mieso i przetwory drobiowe - technologia,

higiena, jakos¢
Mleczarstwo, t. 1i 2

Bezpieczenstwo zywnosci

Chemia analityczna, t. 1i 2

Podstawowe metody analityczne produktéw

zywnosciowych

Literatura uzupetniajaca

Tytut

Surowce zwierzece - ocena i wykorzystanie

Podregcznik chemii organicznej

Wybrane zagadnienia z analizy zywnosci

Chemia zywnosci, t. 1,21 3

Podstawy chromatografii

Prowadzacy
Tytut Imie Nazwisko
naukowy
drhab.  Andrzej Okruszek
inZ.
prof. dr  Janina Wotoszyn
hab. inz.
drinz. Gabriela  Haraf
drinz. Agnieszka Orkusz

mgrinz.  Monika Werenska

Forma
zajeC

W, L

Grabowski T. [red.];

Kijowski J. [red.]
Ziajka S. [red.]

Skrabka-Btotnicka T.;

Mastowski B.

Minczewski J.;
Marczenko Z.

tadonski W.;
Gospodarek T.

Autorzy (nazwisko,

inicjat imienia)

Litwinczuk Z. [red.]

Mastalerz P. [red.]

Obiedzifiski M. [red.]

Sikorski Z.E. [red.]

Witkiewicz Z.

Telefon
71 36-80-

266

71 36-80-
284

71 36-80-
265

71 36-80-
480 |

71 36-80-
263 |

Email

WNT

AR-T

PWN

PWN

Wydawnictwo

PWRIL
Chemiczne
SGGW
WNT

WNT

andrzej.okruszek@ue.wroc.pl

janina.woloszyn@ue.wroc.pl

gabriela.haraf@ue.wroc.pl

agnieszka.orkusz@ue.wroc.p

monika.werenska@ue.wroc.p

Warszawa

Olsztyn

Wroctaw
Warszawa

Warszawa

Miejsce wydania

Warszawa
Wroctaw

Warszawa
Warszawa

Warszawa

Strona WWW

2004

1997
2008

2011

1986

Rok wydania

2004
1997
2009
2007
2005

Budynek Jednostka
i pok

H, 110

H

105/106

H, 108

H, 109

organizacyjna

Katedra
Technologii
Zywnosci
Pochodzenia
Zwierzecego

Katedra
Technologii
Zywnosci
Pochodzenia
Zwierzecego

Katedra
Technologii
Zywnosci
Pochodzenia
Zwierzgcego

Katedra
Technologii
Zywnosci
Pochodzenia
Zwierzgcego

Katedra
Technologii
Zywnosci
Pochodzenia
Zwierzecego
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