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1

IV

Stacjonarne / Niestacjonarne

naturalne surowce 
organiczne,naturalne i 
syntetyczne produkty organiczne, 
białka, lipidy proste i złożone, 
węglowodany, enzymy, hormony, 
witaminy, terpeny, 
chromatografia, glikozydy

Dane podstawowe

Forma zajęć Liczba godzin Semestr Punkty ECTS

Wykłady 30/17 IV/IV

Ćwiczenia 5/0 IV/-

Laboratoria 40/20 IV/IV 5.0/5.0

Seminarium 0/0 -/-

Inne 0/0 -/-

Wymagania wstępne

Osiągnięcie efektów wynikających z realizacji przedmiotów

Chemia ogólna i nieorganiczna, 
Chemia organiczna

Efekty i cele
Cele kształcenia dla przedmiotu

Kod Opis

C1 Przyswojenie postawowej wiedzy o budowie i właściwościach naturalnych i syntetycznych związków organicznych.

C2 Pozyskanie wiedzy o budowie, właściwościach i roli składników żywności, enzymów, hormonów i witamin.

C3 Opanowanie umiejętności wykonywania syntez związków organicznych.

C4 Nabycie umiejętności oznaczania właściwości fizykochemicznych materiałów chemicznych i biologicznych oraz analiz 
składu podstawowych składników żywności w celu przygotowania do prowadzenia badań naukowych.

Efekty kształcenia dla przedmiotu

Wiedza

Wybrane działy chemii organicznejSylabus przedmiotu:

Data wydruku: 23.01.2016

Dla rocznika: 2015/2016

Kierunek: Zarządzanie i inżynieria produkcji

Opis przedmiotu

Przedmiot obejmuje podstawowe zagadnienia z wybranych działów chemii organicznej. Dostarcza wiedzy 
teoretycznej z zakresu budowy chemicznej naturalnych zwiazków organicznych takich jak białka, węglowodany, 
lipidy, witaminy, enzymy, hormony, alkaloidy, terpeny, glikozydy oraz syntetycznych związków organicznych jak 
mydła, środki piorące, środki lecznicze i barwniki.  Obejmuje podstawowe wiadomości o roli składników odżywczych 
w procesach energetycznych organizmów żywych. Uczy podstawowych metod analitycznych składników żywności i 
witamin.

Wydział: Inżynieryjno-Ekonomiczny

Forma zaliczenia: Egz

Specjalność: Inżynieria produktów chemicznych
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Symbol Opis Efekty kierunkowe Cele

W1 Ma podstawową wiedzę dotyczącą budowy i właściwości naturalnych i syntetycznych 
związków organicznych.

K_W01, K_W02, 
S2_W01

C1, C3

W2 Zna rolę białek, weglowodanów, tłuszczów, enzymów, hormonów, witamin w 
prawidłowym funkcjonowaniu organizmów żywych.

K_W01, K_W02, 
S2_W01

C1, C2, C4

W3 Zna wybrane metody analizowania podstawowych składników żywności i wyciąga 
proste wnioski z uzyskanych wyników.

K_W01, S1_W03, 
S2_W01

C1, C2, C4

W4 Zna metody i warunki otrzymywania wybranych związków organicznych oraz sposoby 
prowadzenia badań naukowych dotyczących ich właściwości fizykochemicznych.

K_W01, S1_W03, 
S2_W01

C1, C3

Umiejętności

Symbol Opis Efekty kierunkowe Cele

U1 Posiada umiejętność wykonywania syntezy prostych związków organicznych. K_U02, K_U03, 
S2_U01

C1, C3

U2 Potrafi uzyskiwać informacje o występowaniu, syntezie, właściwościach i znaczeniu 
naturalnych i syntetycznych związków organicznych.

K_U01 , K_U02, 
K_U03, S2_U01

C1, C2

U3 Potrafi zastosować wiedzę teoretyczną, znajomość metod, technik i narzędzi w 
badaniach naukowych i w przyszłej pracy zawodowej.

K_U02, K_U03, 
S2_U01

C1, C2, C3, 
C4

Kompetencje społeczne

Symbol Opis Efekty kierunkowe Cele

K1 Pracuje samodzielnie i/lub w zespole, wykazując odpowiedzialność za powierzone 
zadanie.

K_K01, K_K07, 
K_K08

C3, C4

K2 Rozumie i akceptuje potrzebę dokształcania się i zna metody oraz narzędzia 
zdobywania wiedzy.

K_K05, K_K06 C1, C2, C3, 
C4

Kryteria ocen

Wiedza

W1 Ma podstawową wiedzę 
dotyczącą naturalnych i 
syntetycznych związków 
organicznych.

Ma podstawową wiedzę 
dotyczącą naturalnych i 
syntetycznych związków 
organicznych.

Ma podstawową wiedzę 
dotyczącą naturalnych i 
syntetycznych związków 
organicznych.

Ma podstawową wiedzę 
dotyczącą naturalnych i 
syntetycznych związków 
organicznych.

W2 Zna rolę białek, 
weglowodanów, tłuszczów, 
enzymów, hormonów, 
witamin w prawidłowym 
funkcjonowaniu organizmów 
żywych.

Zna rolę białek, 
weglowodanów, 
tłuszczów, enzymów, 
hormonów, witamin w 
prawidłowym 
funkcjonowaniu 
organizmów żywych.

Zna rolę białek, 
weglowodanów, tłuszczów, 
enzymów, hormonów, 
witamin w prawidłowym 
funkcjonowaniu organizmów 
żywych.

Zna rolę białek, 
weglowodanów, tłuszczów, 
enzymów, hormonów, 
witamin w prawidłowym 
funkcjonowaniu 
organizmów żywych.

W3 Zna wybrane metody 
analizowania podstawowych 
składników żywności i 
wyciąga proste wnioski z 
uzyskanych wyników.

Zna wybrane metody 
analizowania 
podstawowych 
składników żywności i 
wyciąga proste wnioski z 
uzyskanych wyników.

Zna wybrane metody 
analizowania podstawowych 
składników żywności i 
wyciąga proste wnioski z 
uzyskanych wyników.

Zna wybrane metody 
analizowania 
podstawowych składników 
żywności i wyciąga proste 
wnioski z uzyskanych 
wyników.

W4 Zna metody i warunki 
otrzymywania wybranych 
związków organicznych oraz 
sposoby prowadzenia badań 
naukowych dotyczących ich 
właściwości 
fizykochemicznych.

Zna metody i warunki 
otrzymywania wybranych 
związków organicznych 
oraz sposoby 
prowadzenia badań 
naukowych dotyczących 
ich właściwości 
fizykochemicznych.

Zna metody i warunki 
otrzymywania wybranych 
związków organicznych oraz 
sposoby prowadzenia badań 
naukowych dotyczących ich 
właściwości 
fizykochemicznych.

Zna metody i warunki 
otrzymywania wybranych 
związków organicznych 
oraz sposoby prowadzenia 
badań naukowych 
dotyczących ich 
właściwości 
fizykochemicznych.

Umiejętności

U1 Posiada umiejętność 
wykonywania syntezy 
prostych związków 
organicznych.

Posiada umiejętność 
wykonywania syntezy 
prostych związków 
organicznych.

Posiada umiejętność 
wykonywania syntezy 
prostych związków 
organicznych.

Posiada umiejętność 
wykonywania syntezy 
prostych związków 
organicznych.

Efekty kształcenia Na ocenę 2 Na ocenę 3 / 3,5 Na ocenę 4 / 4,5 Na ocenę 5
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Tematy zajęć

Studia stacjonarne Studia niestacjonarne

Temat W C L S I W C L S I Cele Efekty

 1. Charakterystyka wybranych działów 
podstawowych surowców organicznych.

2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 C1;C2 W1

 2. Białka - podział, budowa chemiczna, 
struktury i funkcje.

4 1 0 0 0 2 0 0 0 0 C2, C3, C4, C5 K2;U2;W2

 3. Monosacharydy- systematyka, budowa , 
właściwości.

3 0 0 0 0 3 0 0 0 0 C1, C2, C3, C4, 
C5

K2;U2;W1;W2

 4. Oligo- i polisacharydy - budowa, 
właściwości i zastosowanie.

3 1 0 0 0 2 0 0 0 0 C1, C2, C3, C4, 
C5

K2;U2;W1;W2

 5. Lipidy - systematyka. Lipidy proste - 
budowa chemiczna, właściwości i 
znaczenie.

2 1 0 0 0 2 0 0 0 0 C1, C2, C3, C4, 
C5

K2;U2;W1;W2;W
3

 6. Lipidy złożone - podział, budowa 
chemiczna, właściwości i znaczenie.

2 0 0 0 0 1 0 0 0 0 C1;C2;C3;C4 K2;U2;W1;W2

 7. Hormony - podział, budowa chemiczna, 
występowanie, znaczenie.

1 1 0 0 0 1 0 0 0 0 C1;C2;C3;C4 K2;U2;W1;W2

 8. Witaminy. Podział, rola w prawidłowym 
funkcjonowaniu ogranizmu. Choroby 
brakowe.

3 0 0 0 0 1 0 0 0 0 C1;C2;C3;C4 K2;U2;W1;W2;W
3

 9. Enzymy - budowa, klasyfikacja, 
mechanizmy reakcji enzymatycznych. 
Aktywność enzymów.

4 1 0 0 0 2 0 0 0 0 C1;C2;C3;C4 K2;U2;W1;W2

 10. Alkaloidy, terpeny. Budowa chemiczna, 
systematyka, właściwości.

2 0 0 0 0 1 0 0 0 0 C1;C2;C3;C4 K2;U2;W1;W2;W
3

 11. Antybiotyki naturalne i syntetyczne. 
Syntetyczne środki zwalczania 
szkodników.

2 0 0 0 0 1 0 0 0 0 C1;C2;C3;C4 K2;U2;W1;W2

 12. Barwniki syntetyczne. Mydła i 
syntetyczne środki piorące.

2 0 0 0 0 1 0 0 0 0 C1;C2;C3;C4 K2;U2;W1

 13. Wykrywanie białek, ich analiza 
chemiczna.

0 0 6 0 0 0 0 5 0 0 C1;C2;C3;C4 U2;U3;W1;W2;
W3;W4

 14. Analiza węglowodanów. 0 0 6 0 0 0 0 5 0 0 C1;C2;C3;C4 K1;U2;U3;W1;W
2;W3;W4

 15. Analiza substancji tłuszczowych. 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 C1;C2;C3;C4 K2;U3;W1;W2;W
3;W4

 16. Chromatograficzna analiza 
porównawcza substancji 
aminokwasowych.

0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 C1;C2;C3;C4 K1;U2;U3;W2;W
3;W4

 17. Synteza wybranych związków 
heterocyklicznych (2-nitraminopirydyny).

0 0 6 0 0 0 0 5 0 0 C1;C2;C3;C4 K2;U1;W1

U2 Potrafi uzyskiwać informacje 
o występowaniu, syntezie, 
właściwościach i znaczeniu 
naturalnych i syntetycznych 
związków organicznych.

Potrafi uzyskiwać 
informacje o 
występowaniu, syntezie, 
właściwościach i 
znaczeniu naturalnych i 
syntetycznych związków 
organicznych.

Potrafi uzyskiwać informacje 
o występowaniu, syntezie, 
właściwościach i znaczeniu 
naturalnych i syntetycznych 
związków organicznych.

Potrafi uzyskiwać 
informacje o 
występowaniu, syntezie, 
właściwościach i znaczeniu 
naturalnych i 
syntetycznych związków 
organicznych.

U3 Potrafi zastosować wiedzę 
teoretyczną, znajomość 
metod, technik i narzędzi w 
badaniach naukowych i w 
przyszłej pracy zawodowej.

Potrafi zastosować 
wiedzę teoretyczną, 
znajomość metod, technik 
i narzędzi w badaniach 
naukowych i w przyszłej 
pracy zawodowej.

Potrafi zastosować wiedzę 
teoretyczną, znajomość 
metod, technik i narzędzi w 
badaniach naukowych i w 
przyszłej pracy zawodowej.

Potrafi zastosować wiedzę 
teoretyczną, znajomość 
metod, technik i narzędzi w 
badaniach naukowych i w 
przyszłej pracy zawodowej.

Kompetencje społeczne

K1 Pracuje samodzielnie i/lub w 
zespole, wykazując 
odpowiedzialność za 
powierzone zadanie.

Pracuje samodzielnie i/lub 
w zespole, wykazując 
odpowiedzialność za 
powierzone zadanie.

Pracuje samodzielnie i/lub w 
zespole, wykazując 
odpowiedzialność za 
powierzone zadanie.

Pracuje samodzielnie i/lub 
w zespole, wykazując 
odpowiedzialność za 
powierzone zadanie.

K2 Rozumie i akceptuje 
potrzebę dokształcania się i 
zna metody oraz narzędzia 
zdobywania wiedzy.

Rozumie i akceptuje 
potrzebę dokształcania 
się i zna metody oraz 
narzędzia zdobywania 
wiedzy.

Rozumie i akceptuje 
potrzebę dokształcania się i 
zna metody oraz narzędzia 
zdobywania wiedzy.

Rozumie i akceptuje 
potrzebę dokształcania się 
i zna metody oraz 
narzędzia zdobywania 
wiedzy.
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W C L S I W C L S I

Suma 30 5 40 0 0 17 0 20 0 0

Łącznie godzin 75 37

Tematy - praca własna

Temat Stac. Niestac. Cele 
kształcenia

Efekty kształcenia

 1. Ogólne wiadomości o białkach, ich chemiczna budowa, struktury i 
funkcje.

0 4 C1;C2;C3;C4 W1, W2, U2, K2

 2. Lipidy proste i złożone, witaminy , hormony, enzymy. 3 6 C1;C2;C3;C4 W1, W2, U2, K2

 3. Alkaloidy, terpeny,antybiotyki, środki zwalczania szkodników. 3 6 C1;C2;C3;C4 W1, U2, K2

 4. Syntetyczne barwniki, mydła i środki zmniejszające napięcie 
powierzchniowe.

3 6 C1;C2;C3;C4 W1, W3, U2, K2

 5. Teoria syntezy wybranych związkow heterocyklicznych. 4 4 C1;C2;C3;C4 W4, U1, U2, K2

Suma: 13 26

Macierz kontrolna

Weryfikacja efektów kształcenia

Symbol Opis Egzamin Praca 
kontrolna

Projekty Aktywność
na zajęciach 

Praca 
własna

W1 Ma podstawową wiedzę dotyczącą budowy i właściwości 
naturalnych i syntetycznych związków organicznych.

+ + - + +

W2 Zna rolę białek, weglowodanów, tłuszczów, enzymów, hormonów, 
witamin w prawidłowym funkcjonowaniu organizmów żywych.

+ + - + +

W3 Zna wybrane metody analizowania podstawowych składników 
żywności i wyciąga proste wnioski z uzyskanych wyników.

+ + - + +

W4 Zna metody i warunki otrzymywania wybranych związków 
organicznych oraz sposoby prowadzenia badań naukowych 
dotyczących ich właściwości fizykochemicznych.

+ + - + +

Symbol Tematy zajęć Praca własna Tematy zajęć Praca własna C1 C2 C3 C4 C5

W1 1 0 1 0 0

W2 1 1 0 1 0

W3 1 1 0 1 0

W4 1 0 1 0 0

U1 1 0 1 0 0

U2 1 1 0 0 0

U3 1 1 1 1 0

K1 0 0 1 1 0

K2 1 1 1 1 0

 18. Synteza wybranych związków 
heterocyklicznych (przegrupowanie 2-
nitraminopirydyny).

0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 C1;C2;C3;C4 U1;W1

 19. Synteza wybranych związków 
heterocyklicznych (synteza 2-hydroksy-
5-nitropirydyny). 

0 0 4 0 0 0 0 5 0 0 C1;C2;C3;C4 U1;W1
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Symbol Opis Egzamin Praca 
kontrolna

Projekty Aktywność
na zajęciach

Praca 
własna

U1 Posiada umiejętność wykonywania syntezy prostych związków 
organicznych.

- - - + +

U2 Potrafi uzyskiwać informacje o występowaniu, syntezie, 
właściwościach i znaczeniu naturalnych i syntetycznych związków 
organicznych.

+ + - + -

U3 Potrafi zastosować wiedzę teoretyczną, znajomość metod, 
technik i narzędzi w badaniach naukowych i w przyszłej pracy 
zawodowej.

- + - + -

Symbol Opis Egzamin Praca 
kontrolna

Projekty Aktywność
na zajęciach

Praca 
własna

K1 Pracuje samodzielnie i/lub w zespole, wykazując 
odpowiedzialność za powierzone zadanie.

- - - - +

K2 Rozumie i akceptuje potrzebę dokształcania się i zna metody 
oraz narzędzia zdobywania wiedzy.

+ - - - -

Obciążenie studenta

Formy aktywności studenta Stacjonarne Niestacjonarne

Godziny zajęć dydaktycznych zgodnie z planem studiów 75 37

Praca własna studenta 13 26

Przygotowanie do prac kontrolnych 12 10

Przygotowanie do egzaminu 30 50

Przygotowanie do laboratoriów 10 8

Zapoznanie się z literaturą przedmiotu i materiałami dydaktycznymi dostarczonymi przez prowadzącego 
zajęcia

10 19

Suma:  150 150

Stacjonarne Niestacjonarne

min max min max

Liczba punktów ECTS zgodnie z planem studiów

6 6

5 5

Sugerowana liczba punktów ECTS dla przedmiotu (min-max) 5 5

Literatura podstawowa

Tytuł Autorzy (nazwisko, 
inicjał imienia)

Wydawnictwo Miejsce wydania Rok wydania

Chemia bioorganiczna Kafarski P., Lejczak 
B.

PWN Warszawa 1994

Chemia organiczna Mastalerz P. PWN Warszawa 1986

Chemia organiczna McMurry J. PWN Warszawa 2012

Wybrane działy chemii organicznej Tadeusz Talik, Zofia 
Talik

Skrypt Akademii 
Ekonomicznej we 
Wrocławiu

Wrocław 1988

Literatura uzupełniająca

Waga w ogólnej weryfikacji efektów kształcenia w % Łącznie: 100% 50% 30% 0% 10% 10%
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Tytuł Autorzy (nazwisko, 
inicjał imienia)

Wydawnictwo Miejsce wydania Rok wydania

Ćwiczenia laboratoryjne z chemii organicznej Ban-Oganowska H., 
Ciurla H., Lorenc J., 
Oszust J., Talik T., 
Wandas M., 
Węgliński Z.

Wydawnictwo 
Akademii 
Ekonomicznej we 
Wrocławiu

Wrocław 2005

Ćwiczenia laboratoryjne z biochemii i chemii 
żywności

Ban-Oganowska H., 
Ciurla H., Lorenc J., 
talik T., Talik Z., 
Wandas M., 
Węgliński Z.

Wydawnictwo 
Akademii 
Ekonomicznej we 
Wrocławiu 

Wrocław 2006

Elementarna chemia organiczna Mastalerz P. Wydawnictwo 
Chemiczne

Wrocław 1998

Elementrana biochemia Mastalerz P. Wydawnictwo 
Chemiczne

Wrocław 2009

Naturalne związki organiczne Kołodziejczyk A. PWN Warszawa 2010

Prowadzący

Tytuł 
naukowy

Imię Nazwisko Forma 
zajęć

Telefon Email Strona WWW Budynek
 i pok

Jednostka 
organizacyjna

dr hab. 
inż.

Jadwiga Lorenc W, C, L 713680302 jadwiga.lorenc@ue.wroc.pl bud.C, 
pokój 
211

Katedra Chemii 
Bioorganicznej

dr inż. Edyta Kucharska L 713680617 edyta.kucharska@uw.wroc.pl bud. C, 
pokój 
218

Katedra Chemii 
Bioorganicznej

dr Iwona Bryndal W, C, L 713680301 iwona.bryndal@ue.wroc.pl bud. C, 
pokój 
203

Katedra Chemii 
Bioorganicznej

dr inż. Maria Wandas C, L 713680303 maria.wandas@ue.wroc.pl bud. C, 
pokój 
201

Katedra Chemii 
bioorganicznej

dr Patrycja Godlewska C, L 713680617 patrycja.godlewska@ue.wroc
.pl

bud. C, 
pokój 
218

Katedra Chemii 
Bioorganicznej

dr Jacek Michalski L 713680297 jacek.michalski@ue.wroc.pl bud. C, 
pokój 
219

Katedra Chemii 
Bioorganicznej

dr Wojciech Sąsiadek L 713680297 wojciech.sasiadek@ue.wroc.
pl

bud. C, 
pokój 
219

Katedra Chemii 
Bioorganicznej
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